APERITIF

HAUSAPERITIF SCHWARZWALD

Sauerkirschlikor mit Winzersekt 0,1l
PRICKELNDE SCHWARZWALDER KIRSCHE

APFEL-GIN-COCKTAIL

Needle Gin | Apfel | Tonic | Zimt 0.2
WEIHNACHTEN IM GLAS

5,90 €

6,90 €

ALKOHOLFREIER FRUCHTSAFTCOCKTAIL

Orange- | Multi- | Grapefruitsaft | Soda | 0,251

Limetten-Ingwer-Limo
VITAMINE OHNE SCHWIPS

WEIN-EMPFEHLUNGEN

2022er Durbacher CHARDONNAY 0,75 L

Qualitatswein trocken 0206 L

RASSIG | EXOTISCH | WURZIG

2020er Oberkircher PINOPRIMO 0,75L
Qualitatswein Feinherb 0,25L

LA DOLCE VITA - GENIEBE DEN MOMENT

6,00 €

24,90 €
8,00 €

2090 €
720 €



SUPPEN & VORSPEISEN

TAFELSPITZBRUHE

mit Fladle 5,60 €

mit MarkkloBchen 6,20 €
TRADITIONELL | KLASSISCH | EINFACH LECKER

KURBISCREMESUPPE 7.50€

Mit Karbiskernol, Sahnehaubchen und gerosteten Kurbiskernen
HEITMACHTLICHER WINTERGENUSS

VORSPEISENTELLER 1350 €

Blattsalat an gebratenem Ziegenkase im Speckmantel

mit Apfel-Chutney und kleinem Kirbiscremesuppchen
VON DER HOFKASEREI MONTE ZIEGQO

GERAUCHERTES FORELLENTATAR 1350 €

von der Harmersbachtal-Forelle ,nach Art des Hauses"

an Blattsalat mit frischem Bauernbrot
TATAR MAL ANDERS

SALATE AN HAUSDRESSING

Kleiner Blattsalat 490 €
Kleiner bunter Salatteller mit Rohkost- & Blattsalaten 6,20 €
GrofBer bunter Salatteller mit Rohkost- & Blattsalaten 1250 €



GENUSSE DER SAISON

KNACKIG WURZIG & KNUSPRIG

KURBISCREMESUPPE 7.50€

Mit Karbiskernol, Sahnehaubchen und gerosteten Kurbiskernen
HEITMACHTLICHER WINTERGENUSS

FELDSALAT
mit Speck & Kracherle

Klein 9,50 €
Grof3 1450 €
FELDSALAT VEGAN

Mit Apfelspalten, Walnlsse und gerdsteten Kurbiskernen

Klein 950 €
Grof3 1450 €

GROSSER FELDSALAT

mit Schweinefilet und Champignons 2450 €
TIERISCH - GUTES SALATVERGNUGEN

UNSERE WEINEMPFEHLUNG

2020er Durbacher CABERNET SAUVIGNON 0,75L 3150 €

Qualitatswein trocken 0,25L 10,50 €
WURZIG KRAFIGE BEEREN & EIN HAUCH VON LAKRITZE



BADISCHES MENU

TAFELSPITZBRUHE

Fladle | Gartenkrauter

kKK

SAUERBRATEN VOM REH

Rahmwirsing | Preiselbeere | Spatzle

kKK

QUARKMOUSSE

warmes /wetschgenragout

3750 €

APFEL-MENU

VORSPEISENTELLER

Klrbiscremesuppe | Ziegenkase im Speckmantel

Apfelchutney | Blattsalat

kKK

SCHWEINEFILET

Apfelcalvadosrahmsofle | Spatzle

*kk

APFELKUCHLE

Hausgemacht | Vanilleeis | Sahne

42,50 €



UNSERE KLASSIKER

SCHWEINESCHNITZEL

mit Pommes-Frites und Bratensof3e 1750 €

kleine Portion 1450 €
DER UNSCHLAGBARE KLASSIKER

SCHWEINERUCKENSTEAK
Jager Art mit frischen Champignons an Rahmsofle
und hausgemachten Spatzle 19.80 €

kleine Portion 16,80 €
PURES PILZAROMA

VOM HEIMISCHEN KALB

WIENER SCHNITZEL

vom Kalbsricken mit Pommes frites 27,90 €

kleine Portion 2490 €
KLASSISCHER GENUSS IN PERFEKTION

KALBSRUCKENSTEAK

an feiner Rahmsof3e mit hausgemachten Spatzle 27,90 €

Kleine Portion 2490 €
EDEL | CREMIG | HAUSGEMACHT



VOM HEIMISCHEN

RUMPSTEAK

mit Rostzwiebeln und Kroketten
2206 SAFTIGES FLEISCHERLEBNIS

RUMPSTEAK

Mit Krauterbutter und Bratkartoffeln
2206 SAFTIGES FLEISCHERLEBNIS

VOM HEIMISCHEN

RIND

2790 €

2790 €

WILD

SAUERBRATEN VOM HEIMISCHEN REH

mit hausgemachte Spatzle, Rahmwirsing & Preiselbeerbirne
DER WALD RUFT - TIERISCH GUT

HIRSCHRAGOUT

mit Preiselbeerbirne & hausgemachten Semmelknodel

kleine Portion

HAUSGEBEIZT WILD & STARK

PORTION WINTERGEMUSE

Rosenkohl oder Apfelrotkraut oder Rahmwirising

Bitte wahlen Sie aus

28,90 €

2150 €
18,50 €

6,20 €



AUS FISCHER'S NETZ.

FILET VON DER
HARMERSBACHTAL-FORELLE

an feiner Rieslingsofle, Rahmwirsing & Linguine

24,50 €

AUS HEIMISCHER FORELLENZUCHT IN OBERHARMERSBACH

VEGETARISCH & VEGAN

SPINAT-KNODEL VEGETARISCH

mit Ratatouillegemuse

LEICHT I FRISCH | MAL ANDERST

SPAGHETTIPFANNE vVvEGAN

mit Wurzelgemuse & Kurbis

SESIONAL WURZIG LECKER

WEIN-EMPFEHLUNG

2022er Eichstetter Herrenbruck

Auxerrois Qualitatswein 0,75L

trocken 0,25L
RUND | GESCHMEIDIG | SAMTIG

17,50 €

17,50€

2290 €
7,80 €



VESPERKARTE

Wurstsalat mit Brot 10,90 €
Waurstsalat nach Straf3burger Art 1250 €
Schweinertckensteak mit Krauterbutter und Brot 14,90 €
Schweineschnitzel mit Brot 1390 €
Rumpsteak mit Krauterbutter und Brot 23,90 €

2 Geraducherte Forellenfilets von der Harmersbachtal
Forelle mit Sahnemeerrettich, Butter und Bauernbrot 15,90 €

1 Paar angeraucherte Bauernbratwurste (heif3) mit
Rostzwiebeln und Brot 1190 €

1 Paar angeraucherte Bauernbratwurste (heif3) mit
Rostzwiebeln und Kartoffelsalat 1590 €

Liebe Gaste, soweit Sie von Allergien betroffen sind, melden Sie sich. Gerne gibt lhnen unsere

separate Allergiker Karte Auskunft Uber die in den Speisen enthaltenen allergenen Zutaten.



DARF'S NOCH ETWAS SUSSES SEIN?

GEMISCHTER EISBECHER
Schokoladeneis, Erdbeereis & Vanilleeis mit Sahne Hh90 €

ohne Sahne h20€
EINFACH ABER LECKER

WALNUSSBECHER

Walnusseis, Vanilleeis, Karamellsof3e, Walnlsse & Sahne 790 €
NUSSIGE SUNDE

SCHWARZWALDBECHER

Vanille-, Schokoladeneis, Sauerkirschen, Kirschwasser & Sahne 790 €
DER DESSERT-KLASSIKER IM SCHWARZWALD

WALNUSSEIS MIT EIERLIKOR

Walnusseis, Eierlikor & Sahne 790 €
DER EISBECHER MIT DEM GEWISSEN EXTRA

FRUCHTIGES HIMBEERSORBET

aufgefullt mit Winzersekt oder Waldhimbeergeist 7,90 €
ELEGANTER NACHTISCH IM GLAS



HAUSGEMACHTE SUNDEN ..

CREME BRULEE

mit Himbeersorbet und frischen Fruchten 8,00 €
EIN FARBENSPIEL AUF DEM TELLER

KLEINES DESSERT

Creme Brdlée pur 480 €
WIR LIEBEN ES |

HAUSGEMACHTER EISGUGELHUPEF 790 €
Vanilleeis, Schokoladeneis und Haselnuss Parfait

mit heifler Schokoladensofle
EIN STUCK VOM GLUCK..

HAUSGEMACHTES VANILLEPARFAIT 7,90 €

mit Zwetschgenragout & Sahne
CREMIG | FRUCHTIG | FRISCH

QUARK-MOUSSE 7,90 €

hausgemacht mit Zwetschgenragout
ERFRISCHEND | WARM | WINTERLICH



