
 

 

 

 

A P E R I T I F 

 

 

H A U S A P E R I T I F   S C H W A R Z W A L D 

Sauerkirschlikör mit Winzersekt     0,1l  5,90 € 

P R I C K E L N D E   S C H W A R Z W Ä L D E R   K I R S C H E 

 

A P F E L – G I N – C O C K T A I L 

Needle Gin   I   Apfel   I   Tonic   I   Zimt    0,2l  6,90 € 

W E I H N A C H T E N   I M   G L A S 

 

A L K O H O L F R E I E R   F R U C H T S A F T C O C K T A I L 

Orange- | Multi- | Grapefruitsaft | Soda |   0,25l  6,50 € 

Limetten-Ingwer-Limo 

V I T A M I N E   O H N E   S C H W I P S  

 

 

 

W E I N – E M P F E H L U N G E N 

2022er Durbacher CHARDONNAY    0,75 L  24,90 € 

Qualitätswein trocken      0,25 L  8,50 € 

R A S S I G   I   E X O T I S C H   I   W Ü R Z I G  

 

 

2020er Oberkircher PINOPRIMO     0,75L  20,90 € 

Qualitätswein Feinherb      0,25L  7,20 € 

L A   D O L C E   V I T A   -   G E N I E ß E   D E N   M O M E N T    

 

 



 

 

 

S U P P E N   &   V O R S P E I S E N 

 

T A F E L S P I T Z B R Ü H E 

mit Flädle          6,20 € 

mit Markklößchen         6,90 € 

T R A D I T I O N E L L   |   K L A S S I S C H   |   E I N F A C H   L E C K E R 

 

A P F E L M E E R R E T T I C H C R E M E S U P P E 

mit Sahnehäubchen        8,30 € 

W Ü R Z I G   I   C R E M I G   I   F R U C H T I G 

 

V O R S P E I S E N T E L L E R      14,90 € 

Blattsalat an gebratenem Ziegenkäse im Speckmantel   

mit Apfel-Chutney und kleinem Apfelmeerrettichcremesüppchen 

V O N   D E R   H O F K Ä S E R E I   M O N T E   Z I E G O 

 

G E R Ä U C H E R T E S   F O R E L L E N T A T A R   14,90 € 

von der Harmersbachtal-Forelle „nach Art des Hauses“ 

an Blattsalat mit frischem Bauernbrot 

T A T A R   M A L   A N D E R S  

 

 

 

S A L A T E   A N   H A U S D R E S S I N G 

 

Kleiner Blattsalat         5,40 € 

Kleiner bunter Salatteller mit Rohkost- & Blattsalaten   6,80 € 

Großer bunter Salatteller mit Rohkost- & Blattsalaten   13,80 € 

 



 

 

 

G E N Ü S S E   D E R   S A I S O N 
 

K N A C K I G   W Ü R Z I G   &   K N U S P R I G 

 

F E L D S A L A T  

mit Speck & Kracherle 

Klein           10,50 € 

Groß          15,90 € 

 

 

F E L D S A L A T   VEGAN 

mit Apfelspalten, Walnüsse und gerösteten Kürbiskernen 

Klein          10,50 € 

Groß          15,90 € 

 

G R O S S E R   F E L D S A L A T 

mit Schweinefilet und Champignons     26,90 € 

T I E R I S C H   -   G U T E S   S A L A T V E R G N Ü G E N 

 

 

U N S E R E   W E I N E M P F E H L U N G 

2020er Durbacher CABERNET SAUVIGNON   0,75L  31,50 € 

Qualitätswein trocken     0,25L  10,50 € 

W Ü R Z I G   K R Ä F I G E   B E E R E N   &   E I N   H A U C H   V O N   L A K R I T Z E 

 

2022er Durbacher Klingelberger (Riesling)  0,75L  25,90 € 

Kabinett trocken      0,25L  8,50 € 

E L E G A N T   I   F R U C H T I G   I   M I N E R E R A L I S C H  



 

 

 

B A D I S C H E S   M E N Ü 

 

T A F E L S P I T Z B R Ü H E 

Flädle   I   Gartenkräuter 

*** 

 

S A U E R B R A T E N   V O M   R E H 

Rahmwirsing   I   Preiselbeeren   I   Spätzle 

*** 

 

Z I M T P A R F A I T  

warme Beeren   I   Sahne 

41,50 € 

 

 

A P F E L – M E N Ü 

 

V O R S P E I S E N T E L L E R 

Apfelmeerrettichcremesuppe   I    Ziegenkäse im Speckmantel 

Apfel Chutney   I   Blattsalat 

*** 

 

S C H W E I N E F I L E T 

Apfelcalvadosrahmsoße   I   Spätzle 

*** 

 

A P F E L K Ü C H L E 

Hausgemacht   I   Vanilleeis   I   Sahne 

 

46,80 € 



 

 

 

U N S E R E   K L A S S I K E R 

 

S C H W E I N E S C H N I T Z E L 

mit Pommes-Frites und Bratensoße      19,50 € 

kleine Portion          16,30 € 

D E R   U N S C H L A G B A R E   K L A S S I K E R 

 

 

S C H W E I N E R Ü C K E N S T E A K  

Jäger Art mit frischen Champignons an Rahmsoße  

und hausgemachten Spätzle       21,80 € 

kleine Portion         18,50 € 

P U R E S   P I L Z A R O M A  

 

 

V O M   H E I M I S C H E N   W I L D 

 

S A U E R B R A T E N  V O M   H E I M I S C H E N   R E H  

mit hausgemachten Spätzle, Rahmwirsing & Preiselbeerbirne  31,80 € 

D E R   W A L D   R U F T   -   T I E R I S C H   G U T  

 

H I R S C H R A G O U T 

mit Preiselbeerbirne & hausgemachten Semmelknödel   23,80 € 

kleine Portion         20,20 € 

H A U S G E B E I Z T   W I L D   &   S T A R K 

 

 

 



 

 

V O M   H E I M I S C H E N   R I N D 

 

R U M P S T E A K 

mit Röstzwiebeln und Kroketten       30,90 € 

2 2 0 G   S A F T I G E S   F L E I S C H E R L E B N I S  

 

R U M P S T E A K 

Mit Kräuterbutter und Bratkartoffeln      30,90 € 

2 2 0 G   S A F T I G E S   F L E I S C H E R L E B N I S  

 

 

A U S   F I S C H E R´S   N E T Z… 

 

F I L E T   V O N   D E R          26,90 € 

H A R M E R S B A C H T A L – F O R E L L E 

an feiner Rieslingsoße, Rahmwirsing & Linguine 

A U S   H E I M I S C H E R   F O R E L L E N Z U C H T   I N   O B E R H A R M E R S B A C H 

 

 

V E G E T A R I S C H 
 

S P I N A T – K N Ö D E L V E G E T A R I S C H 

mit Ratatouillegemüse        19,30 € 

L E I C H T   I   F R I S C H   I   M A L   A N D E R S T 

 

P O R T I O N   W I N T E R G E M Ü S E     6,90€ 

Rosenkohl oder Apfelrotkraut oder Rahmwirising 

Bitte wählen Sie aus  

 



 

 

 

V E S P E R K A R T E 

 

Wurstsalat mit Brot         11,90 € 

 

Wurstsalat nach Straßburger Art      13,50 € 

 

Schweinerückensteak mit Kräuterbutter und Brot     16,50 € 

 

Schweineschnitzel mit Brot        15,50 € 

 

Rumpsteak mit Kräuterbutter und Brot      26,50 € 

 

2 Geräucherte Forellenfilets von der Harmersbachtal-Forelle  

mit Sahnemeerrettich, Butter und Bauernbrot      17,50 € 

 

 

1 Paar angeräucherte Bauernbratwürste (heiß) mit 

Röstzwiebeln und Brot        12,90 € 

 

1 Paar angeräucherte Bauernbratwürste (heiß) mit 

Röstzwiebeln und Kartoffelsalat       17,50 € 

 

 
 

 

Liebe Gäste, soweit Sie von Allergien betroffen sind, melden Sie sich. Gerne gibt Ihnen unsere 

separate Allergiker Karte Auskunft über die in den Speisen enthaltenen allergenen Zutaten. 



 

 

 

 

DARF´S   NOCH   ETWAS   SÜSSES   SEIN? 

 

 

G E M I S C H T E R   E I S B E C H E R 

Schokoladeneis, Erdbeereis & Vanilleeis mit Sahne    6,50 € 

ohne Sahne          5,90 € 

E I N F A C H   A B E R   L E C K E R 

 

 

W A L N U S S B E C H E R 

Walnusseis, Vanilleeis, Karamellsoße, Walnüsse & Sahne   8,90 € 

N U S S I G E   S Ü N D E 

 

 

S C H W A R Z W A L D B E C H E R 

Vanille-, Schokoladeneis, Sauerkirschen, Kirschwasser & Sahne  8,90 € 

D E R   D E S S E R T - K L A S S I K E R   I M   S C H W A R Z W A L D 

 

 

W A L N U S S E I S   M I T   E I E R L I K Ö R 

Walnusseis, Eierlikör & Sahne       8,90 € 

D E R   E I S B E C H E R   M I T   D E M   G E W I S S E N   E X T R A 

 

 

F R U C H T I G E S   H I M B E E R S O R B E T 

aufgefüllt mit Winzersekt oder Waldhimbeergeist    8,90 € 

E L E G A N T E R   N A C H T I S C H   I M   G L A S 

 

 



 

 

 

 

H A U S G E M A C H T E   S Ü N D E N …. 

 

C R È M E   B R Û L É E 

mit Himbeersorbet und frischen Früchten     9,50 € 

E I N   F A R B E N S P I E L   A U F   D E M   T E L L E R 

 

 

K L E I N E S   D E S S E R T 

Crème Brûlée pur         5,20 € 

W I R   L I E B E N    E S   ! 

 

 

H A U S G E M A C H T E R   E I S G U G E L H U P F    8,90 € 

Vanilleeis, Schokoladeneis und Haselnuss Parfait  

mit heißer Schokoladensoße 

E I N   S T Ü C K   V O M   G L Ü C K … 

 

 

H A U S G E M A C H T E S   Z I M T P A R F A I T      8,90 € 

mit warmen Beeren & Sahne 

C R E M I G   I   F R U C H T I G   I   F R I S C H 

 

 

A P F E L K Ü C H L E 

mit Vanilleeis & Sahne        8,90€ 

T R A D I T I O N E L L   I   W A R M   I   C R E M I G 

 


