
A P E R I T I F     Januar2026 

 

D U R B A C H E R   E D E L M A N N   0,1l 5,50€ 

Winzersekt trocken 

 

 

H A U S A P E R I T I F   S C H W A R Z W A L D 

Sauerkirschlikör mit Winzersekt     0,1l 6,20 € 

P R I C K E L N D E   S C H W A R Z W Ä L D E R   K I R S C H E 

 

 

A P F E L – G I N – C O C K T A I L    0,25l 7,90 € 

Needle-Gin   I   Apfel   I   Thomas Henry Tonic   I Zimt 

W I N T E R L I C H   S P R I T Z I G … 

 

 

A L K O H O L F R E I E R   F R U C H T S A F T C O C K T A I L  

Orange- | Multi- | Grapefruitsaft | Soda |    0,25l 6,50 € 

Limetten-Ingwer-Limo 

V I T A M I N E   O H N E   S C H W I P S  

 

 

M A R T I N I   S P R I Z Z   A L K O H O L F R E I   

Martini Vibrante   I   Grapefruit   I   Thomas Henry Tonic  0,2l 6,20 € 

Soda   I   Eis 

F R U C H T I G   F R I S C H   H E R B 

 

 

W E I N – E M P F E H L U N G E N 

2024er Durbacher CHARDONNAY     0,75 L  26,50 € 

Qualitätswein trocken     0,25 L  8,90 € 

R A S S I G   I   E X O T I S C H   I   W Ü R Z I G  



S U P P E N   &   V O R S P E I S E N 

 

 

T A F E L S P I T Z B R Ü H E 

mit Flädle         6,50 € 

T R A D I T I O N E L L   |   K L A S S I S C H   |   E I N F A C H   L E C K E R 

 

R O T E - B E E T E R A H M S U P P E 

Apfel   I   Rahm        8,30 € 

W I N T E R L I C H   I   W Ü R Z I G   I   H E I M I S C H  

 

V O R S P E I S E N T E L L E R     14,90 € 

Blattsalat   I   gebratenem Ziegenkäse im Speckmantel   I 

Apfel-Chutney   I   kleines Süppchen der Saison 

V O N   D E R   H O F K Ä S E R E I   M O N T E   Z I E G O 

 

S C H W A R Z W A L D   V I T E L L O    14,90€ 

Zartes Kalbsfleisch   I   Forellencreme   I   Feldsalat 

V I T E L L O   N E U   E N D E C K T 

 

R O T E   B E E T E   C A R P A C C I O    12,90€ 

Walnüsse   I   Feta   I   Kräuter 

E R D I G   I   N U S S I G   I   F R I S C H 

 

S A L A T E   A N   H A U S D R E S S I N G- vegan 

 

Kleiner Blattsalat        5,50 € 

Kleiner bunter Salatteller mit Rohkost- & Blattsalaten   6,90 € 

 

F E I N S C H M E C K E R - S A L A T    23,80€ 

Rohkost- & Blattsalaten   I   Nüsse   I   Obst   I   Apfelchutney   I 

gebratenes Hähnchenbrustfilet   I   Baguette 

F R I S C H   V O M   F E L D   V E R F E I N E R T   M I T   K R Ä U T E R 



 

A P F E L – M E N Ü 

 

V O R S P E I S E N T E L L E R 

Suppe der Saison   I    Ziegenkäse im Speckmantel 

Apfel Chutney   I   Blattsalat 

*** 

S C H W E I N E F I L E T 

Apfelcalvadosrahmsoße   I   Spätzle 

*** 

A P F E L K Ü C H L E 

Vanilleeis   I   Sahne 

 

47,50 € 

 

 

B A D I S C H E S   M E N Ü 

 

T A F E L S P I T Z B R Ü H E 

Flädle   I   Gartenkräuter 

*** 

F E L D S A L A T 
Speck   I   Kracherle 

*** 

S A U E R B R A T E N   V O M   R E H 
heimisch   I   hausgemachten Spätzle   I   Wintergemüse 

*** 

Z I M T P A R F A I T 

Hausgemacht   I   warmen Kirschen   I   Krokant 

 

59,80 € 

 



 

G E N Ü S S E   D E R   S A I S O N 

W I N T E R L I C H E R GENUSS - FELDSALAT 

K N A C K I G   W Ü R Z I G   &   K N U S P R I G 

 

F E L D S A L A T  

mit Speck & Kracherle 

Klein           10,90 € 

Groß          16,90 € 

 

F E L D S A L A T   VEGAN 

mit Apfelspalten, Walnüsse und gerösteten Kürbiskernen 

Klein          10,90 € 

Groß          16,90 € 

 

G R O S S E R   F E L D S A L A T 

mit Schweinefilet und Champignons     28,50 € 

T I E R I S C H   -   G U T E S   S A L A T V E R G N Ü G E N 

 

 

 

 

U N S E R E   W E I N E M P F E H L U N G 
 

2024er Eichstetter Spätburgunder Rosé 

Kabinett trocken      0,75 L  28,90 € 

Weingut Arndt Köbelin     0,25L  9,80€ 

L E B E N D I G   I    S A F T I G   I   F R I S C H 

 

 



 

U N S E R E   K L A S S I K E R 
 

R U M P S T E A K  VOM HEIMISCHEN RIND 

Kräuterbutter   I   I   Jus   I   Pommes Frites    32,90 € 

2 2 0   G    S A F T I G E S   F L E I S C H E R L E B N I S  

 

 

R I N D E R B Ä C K L E 

Geschmort   I   Rotweinsoße,      28,90 € 

Gemüse   I   Kartoffelkroketten 

T R A D I T I O N E L L   I   Z A R T   I   H E I M A T G E N U S S  

 

 

S C H W E I N E F I L E T 

Apfelcalvadosrahmsoße   I   hausgemachten Spätzle   24,80€ 

kleine Portion         21,80 € 

A P F E L   I   S C H W E I N   I   L E C K E R 

 

 

S C H W E I N E S C H N I T Z E L 

Paniert   I   Pommes-Frites   I   Bratensoße    19,80 € 

kleine Portion          16,50 € 

D E R   U N S C H L A G B A R E   K L A S S I K E R 

 

 

S C H W E I N E R Ü C K E N S T E A K  

Jäger Art   I   frischen Champignons   I   Rahmsoße   I 

hausgemachte Spätzle       22,80 € 

kleine Portion         18,90 € 

P U R E S   P I L Z A R O M A  

 



 

 

V O M   H E I M I S C H E N   K A L B 

 

K A L B S R A H M B R A T E N 

aus der Nuss   I   Pommes Dauphine   I   Wintergemüse   29,80€ 

kleine Portion         26,80 € 

E D E L   I   C R E M I G   I   H A U S G E M A C H T 

 

 

 V O M   H E I M I S C H E N   W I L D 

 

S A U E R B R A T E N  V O M   H E I M I S C H E N   R E H  

hausgemachten Spätzle   I   Preiselbeer Birne   I    33,80 € 

Wintergemüse  

kleine Portion         30,80 € 

D E R   W A L D   R U F T   -   T I E R I S C H   G U T  

 

 

 

U N S E R E   W E I N E M P F E H L U N G 

 

2021er Oberkircher PINOPRIMO    0,75L  21,50 € 

Qualitätswein Feinherb Rotwein Cûveé   0,25L  7,40 € 

L A   D O L C E   V I T A   -   G E N I E ß E   D E N   M O M E N T    

 

2022er Durbacher CABERNET SAUVIGNON   0,75L  32,50 € 

Qualitätswein trocken     0,25L  10,90 € 

W Ü R Z I G   K R Ä F I G E   B E E R E N   &   E I N   H A U C H   V O N   L A K R I T Z  

 

 



 

 

 

 

 

A U S   F I S C H E R´S   N E T Z… 

F I S C H V A R I A T I O N 

Forellenfilet & Zanderfilet       26,90 € 

Kurcumarahm   I   Linguine 

L E I C H T   I   C R E M I G   I   L E C K E R  

 

 

 

 

 

V E G E T A R I S C H 
 

P A S T A   P I L Z E     

Spaghetti   I   Champignon   I   Kräutersaitlinge   I   22,80 € 

geschwenkt in Olivenöl   I   Tomaten   I   Ruccula   I   Bergkäse 

P U R E R   P I L Z G E N U S S….. 

 

unsere Pasta ist auch als   VEGANE   Variante möglich 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

H A U S G E M A C H T E   S Ü N D E N …. 

 

 

K L E I N E S   D E S S E R T 

Crème Brûlée pur        5,20 € 

W I R   L I E B E N    E S! 

 

 

C R È M E   B R Û L É E 

Walnusseis   I   Birnen   I   Buttercrumble     9,50 € 

E I N   F A R B E N S P I E L   A U F   D E M   T E L L E R 

 

 

A P F E L K Ü C H L E  

Hausgemacht   I   Vanilleeis   I   Zimt-Zucker    9,50 € 

H E I M I S C H   I   U H R I G   I   L E C K E R 

 

 

H A U S G E M A C H T E S   Z I M T P A R F A I T  

Warme Kirschen   I   Krokant      8,90 € 

B E S I N N L I C H E   W E I H N A C H T S Z E I T… 
 

 

H A U S G E M A C H T E R   E I S G U G E L H U P F  8,90 € 

Vanilleeis   I   Schokoladeneis   I   Haselnuss Parfait   I 

heißer Schokoladensoße 

E I N   S T Ü C K   V O M   G L Ü C K … 

 

 

F R U C H T I G E S   H I M B E E R S O R B E T 

aufgefüllt mit Winzersekt oder Waldhimbeergeist    8,90 € 

E L E G A N T E R   N A C H T I S C H   I M   G L A S 

 



 

V E S P E R K A R T E 

 

 

 

 

Wurstsalat mit Brot          12,50 € 

 

Wurstsalat nach Straßburger Art         13,50 € 

 

Schweineschnitzel mit Brot        16,80 € 

 

Rumpsteak mit Kräuterbutter und Brot     28,90 € 

 

2 Geräucherte Forellenfilets von der Harmersbachtal-Forelle  

mit Sahnemeerrettich, Butter und Bauernbrot     18,50 € 

 

 

1 Paar angeräucherte Bauernbratwürste (heiß) mit 

Röstzwiebeln und Brot          13,50 € 

 

1 Paar angeräucherte Bauernbratwürste (heiß) mit 

Röstzwiebeln und Kartoffelsalat         18,50 € 

 

 

 

 

Informationen zu Allergenen & Zusatzstoffen 

Über die in unseren Produkten enthaltenen Allergenen & Zusatzstoffe geben wir Ihnen 

gerne mündlich Auskunft. Eine schriftliche Dokumentation kann jederzeit eingesehen 

werden. 


