APERITIF gltig ab 07.10.2026

DURBACHER EDELMANN 01l 550€

Winzersekt trocken

HAUSAPERITIF SCHWARZWALD

Sauerkirschlikor | Winzersekt 011l 620¢€
PRICKELNDE SCHWARZWALDER KIRSCHE

APFEL SPRIZZ

Apfel | Tonic | Winzersekt | Soda | Zimt 0,250 790€
FRUCHTIG | FRISCH | HERBSTLICH

WEINBERGPFIRSICH-COCKTAIL 0,251 890¢€

Weinbergpfirsichlikor | Traminer | Winzersekt | Tonic | Soda

SAISONAL | FRUCHTIG I FRISCH

ALKOHOLFREIER FRUCHTSAFTCOCKTAIL
Orange- | Multi- | Grapefruitsaft | Soda | 0251 650 €

Limetten-Ingwer-Limo

VITAMINE OHNE SCHWIPS

MARTINI SPRIZZ ALKOHOLFREI

Martini Vibrante | Grapefruit | Thomas Henry Tonic 021 690€

Soda | Eis
FRUCHTIG FRISCH HERB

WEIN-EMPFEHLUNGEN

2025er Durbacher CHARDONNAY 0751 2650 €
Qualitatswein trocken 0,251 8,90 €

RASSIG | EXQTISCH | WURZIG



SUPPEN & VORSPEISEN

TAFELSPITZBRUHE

mit Fladle
TRADITIONELL | KLASSISCH | EINFACH LECKER

KURBISRAHMSUPPE

Kurbiskerne | Kurbisol | Krauter

SAISONAL | CREMIG | VERFEINERT

ROTE BEETE CARPACCIO

mit Walnussen, Feta und Krautern
ERDIG | NUSSIG | FRISCH

VORSPEISENTELLER

Blattsalat | Ziegenkase im Speckmantel | Apfel-Chutney

SUppchen der Saison

VON DER HOFKASEREI MONTE ZIEGO

SALATE AN HAUSDRESSING vegan

FRISCH VOM FELD VERFEINERT MIT KRAUTER

Kleiner Blattsalat
Kleiner bunter Salatteller mit Rohkost- & Blattsalaten

Grofler bunter Salatteller mit Rohkost- & Blattsalaten

HAHNCHENBRUSTFILET
Blattsalat | Rohkostsalate | Apfel Chutney

UNSERE WEINEMPFEHLUNG

2025er Eichstetter Herrenbruck
Auxerrois Qualitatswein 0,75L

trocken 0,25L
RUND | GESCHMEIDIG | SAMTI

6,00 €

790 €

10,90€

14,90€

5,60 €
6,90 €
1590 €

2180 €

2290 €
7,90 €



APFEL-MENU

VORSPEISENTELLER

Suppchen der Saison | Ziegenkase im Speckmantel

Apfel Chutney | Blattsalat

*k*k

SCHWEINEFILET

Apfelcalvadosrahm | Spatzle

*kk

APFELKUCHLE

Vanilleeis | Sahne

47750 €

*kk

WEINBEGLEITUNG &
HAUSAPERITIF SCHWARZWALD

pro Person 18,80 €

UNSERE WEINEMPFEHLUNG

2023er Durbacher PINOT NOIR 0,75L

Qualitatswein trocken 0,25L

WURZIG | SAUERKIRSCH | EIN HAUCH VON HOLZ

2980 €
1020 €



UNSERE KLASSIKER

RUMPSTEAK VOM HEIMISCHEN RIND

Krauterbutter | Jus | Kartoffelgratin 32,90 €
220 G SAFTIGES FLEISCHERLEBNIS

RINDERBACKLE 28,90€

Geschmort | Sommergemuse | SuBkartoffelpuree

TRADITIONELL | ZART | HEIMATGENUSS

RAGOUT VOM HIRSCH

Semmelknodel | Preiselbeer Birne 24,80 €
kleine Portion 2180 €

HAUSGEBEIZT WILD & STARK

SCHWEINEFILET

Apfelcalvadosrahmsofle | hausgemachte Spatzle 24,80€

kleine Portion 2180 €
APFEL | SCHWEIN | LECKER

VOM HEIMISCHEN KALB

KALBSRUCKENSTEAK

Rahmsof3e | hausgemachte Spatzle 30,90 €

kleine Portion 2790 €
EDEL | CREMIG | HAUSGEMACHT



AUS FISCHER'S NETZ.

FILET VON DER HARMERSBACHTAL-FORELLE

Mandelbutter | Drillinge | Herbstgemise 25,90 €
AUS HEIMISCHER FORELLENZUCHT IN OBERHARMERSBACH

SAIBLINGSFILET

auf der Haut gebraten | Risotto | Rahmwirsing | Rieslingrahm 29,80 €
HERBSTLICHER GENUSS..

VEGETARISCH

PASTA WALDPILZE 2190 €

Linguine | Waldpilze | Rucola | gehobelter Bergkase | Gartenkrauter

PURER PILZGENUSS...

Unsere Pasta ist auch als Vegane VARIANTE erhaltlich!

CREMIGES RISOTTO 2190 €

Karbis | Herbstgemise | Parmesan
LEICHT | FRISCH | NEUENDECKT

UNSERE WEINEMPFEHLUNG

2025er Oberkircher GRAUER BURGUNDER

Vinum Nobile 0, 7L 2490 €
Qualitatswein trocken 0,25L 8,00 €
JFlaschle” 0,b5L 18,90 €

LEICHT & FRISCH | VOLLMUNDIGE APFELAROMEN



HAUSGEMACHTE SUNDEN ..

KLEINES DESSERT

Creme Brilée pur

ESPRESSO & EIS

Arnolds Espresso | Kugel Vanilleeis

ESPRESSO & PRALINE
Arnolds Espresso | Moospfaffpraline | “Choco L"

CREME BRULEE

Himbeersorbet | Fruchte

EIN FARBENSPIEL AUF DEM TELLER

QUARKMOUSSE

Hausgemacht | im Glas | Mirabellenragout

CREMIG | FRUCHTIG I FRISCH

HAUSGEMACHTER EISGUGELHUPF

Vanilleeis | Schokoladeneis | Haselnuss Parfait |

heif3er Schokoladensofle
EIN STUCK VOM GLUCK..

FRUCHTIGES HIMBEERSORBET

aufgefullt mit Winzersekt oder Waldhimbeergeist
ELEGANTER NACHTISCH IM GLAS

APFELKUCHLE

Vanilleeis | Sahne | Zimtzucker

TRADITIONELL | WARM | CREMIG

0,20 €

5,20 €

0,60 €

9,00 €

6,90€

8,90 €

8,90 €

950 €



VESPERKARTE

Wurstsalat mit Brot 12,50 €
Wurstsalat nach Straf3burger Art 1350 €
Schweineschnitzel mit Brot 17,80 €
Rumpsteak mit Krauterbutter und Brot 2890 €

2 Geraucherte Forellenfilets von der Harmersbachtal-Forelle
mit Sahnemeerrettich, Butter und Bauernbrot 1850 €

1 Paar angeraucherte Bauernbratwurste (heif3) mit
Rostzwiebeln und Brot 1350 €

1 Paar angeraucherte Bauernbratwirste (heif3) mit
Rostzwiebeln und Kartoffelsalat 18,50 €

Informationen zu Allergenen & Zusatzstoffen

Uber die in unseren Produkten enthaltenen Allergenen & Zusatzstoffe geben wir lhnen gerne mundlich

Auskunft. Eine schriftliche Dokumentation kann jederzeit eingesehen werden.



